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С уп  із  к ур я ч и х  сер д еч о к
Ситна перша справа для всієї родини від smakota.info. Рецепт можна 
вдосконалювати, змінюючи крупу (або навіть замінивши її на локшину 
чи вермішель) або за сезоном додаючи свіжі овочі чи бобові (зелений 
горошок, молоду спаржеву квасолю тощо).

С П Д  Р е в а Е .М .
Внутренняя отд елка (дерево) 
под клю ч, утеп ление, 
встроенны е шкаф ы .
Св. Д  810866 от 01.01.07 ДПІ.
Тел. 067-751-09-94,093-409-63-01, 
099-431-99-33
Сайт: http://masterdrev.cn.ua/

2 -6  месяцев гарантии
Ремонт, подключение 

импортных стиральных машин. 
Продажа запчастей.

Тел. 93 -38-20 , 066 -48 -625-68

АДВОКАТ
Правовая помощь, ю ридическое сопровождение, 

защита и представительство интересов в судебных, 
государственных, правоохранительных и других органах, 

Составление документов правового характера.
С в-во  ППЗАД с е р и я  ЧН № 000890 о т  06 .0 4 .2020 НААУ.

Тел. 067-460-91 -1 0 ,0 6 3 -7 8 9 -5 4 -5 4

под водо- 
и теплоснабжение, 
под отопление тепловыми 
насосами
ЗАО "ЧРВК"# г.Ч ернигов, ул. Л ю бечская , 66
Л и ц . А Б  № 1 0 5 8 0 8  о т  0 5 .06 .0 5  г. Д К У С и А .

(0462)644-298,050-313-44-71, 093-940-79-02

Інгредієнти (на 5 порцій):
• курячі сер д ечка  -  4 0 0  г
• кур я че  стегно  -  1 шт.
• вода -  1,8 л
• картопля -  3  шт.
• м орква -  1 шт.
• цибуля -  1 шт.
• часник -  3 зубчики

• олія -  3 0  мл
• гр ечан а  крупа -  6 0  г
• сіль, чорний м елений перець  
за см аком .
• петруш ка (чи інша зелень) -  за 
см аком

П риготування
Куряче  стегно  промиваєм о, просуш уєм о паперовим и  руш никам и. 

Як а льте рна ти ву  для о сно ви  б ул ьй о ну  зам ість  сте гна  м ож на в и ко ­
ристати кр и л ьц я  чи го м іл ки .

С е р д е чка  р етел ьно  миємо, при б и ра єм о  ш матки ж и р у  та пл ів ки . 
Р о зр ізаєм о  ко ж н е  на 2 - 4  частини.

П ер екла даєм о  м ’ясо та се р д е чка  в каструл ю , зал иваєм о  водою . 
Д о в о д и м о  до ки п ін н я . П ісля ц ьо го  зл и ва єм о  всю  во д у  і наливаєм о 
нову. Потім по в то р ю єм о  п р о ц е д ур у  ще раз. На третій  раз варим о 
бульй он  б л и зь ко  год ини  на м ал е н ь ко м у  в о гн і. За баж ання  мож на 
додати до б ул ьй о ну  л о ж к у  при п ра ви  -  сум іш і сухих  о в о ч ів , зе л е н і 
та спе ц ій .

Картоплю , м о р кву , цибул ю  та ча сн и к  чистим о. Н ар ізаєм о  все  на 
ш м аточки  с е р е д н ь о го  (картопл ю ) чи м а л е н ь ко го  (м о р кву , цибулю ) 
р озм ір у . Ч а сн и к  д р іб ним о .

П ісля 40 хвилин варки  б ул ьй ону  всипаєм о в каструлю  картоплю .
М о р кв у  та цибулю  пасеруєм о  на м ал еньком у  в о гн і на с ко в о р о д і 

з ол ією . О в оч і мають бути м ’яким и , але не п ід см а ж е ним и . Д одаєм о  
п о д р іб н ен и й  часник.

Гр е чку  к іл ь ка  хвилин трим аєм о в духовц і або на сухій  с ко в о р о д і, 
та к  аромат і см а к  будуть  б ільш  виразним и .

П ер екла даєм о  гр е ч ку  та ово ч і з і с ко в о р о д и  в каструл ю . Варимо 
суп ще 15 хв и л и н . За о д н у -д в і хв и л и н и  до за в е р ш е н н я  сол им о  та 
п ерчим о .

П еред  п од а че ю  п осипаєм о  руб л е н о ю  зе л е н н ю .
С м ачного !

сти™ > ВРОВІ к уп лю  дом
ПЕНСИОНЕРАМ С КИ Д КИ

с 01.01.2021 до 31.12.2021
Тел. 063-104-11 -79,610-775

РЕМ ОНТ
СТИРАЛЬНЫХ М АШ ИН  

н а  д о м у  у  з а к а з ч и к а
Качественно. С гарантией.

Тел. 0 9 7 -1 2 -9 0 -4 8 6 ,0 9 3 -1 2 2 -1 1  -57

КУПЛЮ
П у х -п е р о , п о д у ш ки , 

п ер и н ы . 
Н овы е и б /у .

Т е л .0 9 3 -3 6 5 -7 2 -5 1

РЕМОНТ
телевизоров, замена подсветки, 

ремонт микроволновок, мультиварок, 
стиральных машин и другой техники. 

На дому у заказчика. Гарантия.
Тел. 97-47-90, 066-127-01-85

или часть дома  
в центре города
Т е л .0 9 8 9 7 0 -0 3 -8 9

ГРУЗОПЕРЕВОЗКИ
по городу, области, Украине до 2 т

Газель тент, габариты кузова 
дл. 4,15 м, шир. 1,95, выс. 2,15. 

Есть грузчики. Оплата нал./без.
Тел. 093-571 -9 7 -36 ,066 -450 -81  -48 .

На завод з виготовлення морозива. Терміново!

Потрібні працівники
(чоловіки та ж інки)

З/п 18 000 грн. Іногороднім безкоштовно 
надаємо житло. Робота в передмісті Києва

Тел. 0 6 7 -8 5 5 -0 1 -6 1 ,0 9 5 -6 7 8 -9 1 -0 9

Напишемо і розмістимо вашу 
р е к л а м н у  статтю в газетах 
«Семь Дней» та «ОбъявленияЧернигова», 
а також на сайтах GOROD.cn.ua і 0462.ua. 
Розкажіть чернігівцям про свій бізнес!

Тел. (0462) 653 653 (внутр. 121-126) 
reklama@cmg.cn.ua

Вручили премію 
Глібова
КУЛЬТУРА. Відзначено лауреатів Ч ернігівсько ї л ітературної пре­
мії імені Леоніда Глібова за 2021 рік.

Вручення премії л ітературної спілки «Чернігів» та ред кол е гії журналу 
«Літературний Чернігів» відбулося 4 березня, напередодні дня народ­
ж ення Леоніда Глібова, у  б ібліотеці ім. Короленка.

Лауреатами ц ьо гор ічно ї премії стали:
• Лариса Ткач -  за кн и гу  поезій  «Мить життя»
• Лю дмила Студьонова -  за кн и гу  «Черн ігівські силуети» та активну 

просв ітницько  - краєзнавчу діяльність
• Анатолій Рол ік -  за кн и гу  переклад ів  з н ім ецької «М икола Гоголь в 

н імецькій  науковій  та худож ній  літературі. Антологія»
• Пилип Ю рик -  за кни гу  б ай ок «Городні дебати» та активну громад­

с ьку  д іяльність
• Максим М едведєв -  за активну участь у  популяризац ії укра їнських 

народних пісень, музичних твор ів на бандурі на слова Тараса Ш евченка , 
Л есі Укра їнки  та інш их митців.

Довідка
Премію  заснували м іське гром адське  о б ’єднання «Л ітературна спілка 

«Чернігів» та редколегія  ж урналу «Літературний Чернігів» у  2 00 2  році. її 
лауреатами у  р ізн і роки ставали письменники Володимир Сапон, Ганна 
Арсенич-Баран, Василь Буденний, Василь Слапчук, Владислав Савенок, 
Михайло Суш ко, досл ідник коза ц ько ї доби та Івана М азепи Сергій  Пав­
ленко, науковц і Володимир Кузьм енко  та Григор ій  Самойленко, артист 
О лексій  Биш, Ч ерн ігівський  академ ічний народний хор, капела банду­
ристів ім. Остапа Вересая та інші.

Оголошення про проведення конкурсу
На виконання ріш ення викона вчого  ком ітету Ч ерн іг івсько ї м ісько ї ради від 04  березня  2021 р оку  №112 «Про 

проведення  ко н кур су  та затверд ж ення  ко н кур сн о ї документації»  о голош ується  ко н кур с  на кращ ого  інвесто- 
р а -забуд овника  для участі у  П рограм і сприяння  за б е зп е че н н я  новим  житлом  м еш канц ів  неп рид атного  для 
прож ивання та застар ілого  ж итлового  ф онду міста Ч ернігова на 2019 -  2023  роки.

Назва о б ’єкта будівництва, його  м ісцезнаходження: Будівництво житлового  будинку замість існую чого  аварій­
ного  за адресою : вул. П опудренка, 16 у м. Ч ернігові (затверджено ріш енням викона вчого  ком ітету Ч ерн ігівсько ї 
м ісько ї ради від 04 лю того  2021 р оку  № 66 «Про затвердж ення  о б ’єкту конкурсу»).

Відомості про о б ’єкт будівництва: О рієнтовні техн іко -економ ічн і показники  О б ’єкта будівництва:
-  Загальна площа зем ельної д ілянки складає 5796  м2.
-  Площа новоствореного  житла 14200,2 м2.
-  Загальна площа квартир авар ійного  будинку, з я ко ї будуть відселені жителі 1866,37 м2.
-  Граничний розм ір  компенсації встановлений П рограм ою  40 в ідсотків  о по се р е д ко ва н о ї вартості житла з 

я ко го  будуть відселені мешканці.
Дата, час і місце проведення конкурсу: 15 квітня 2021 р оку  в зал і засідань викона вчого  ком ітету м ісько ї ради

о 14 год. 30  хв. (м. Ч ернігів , вул. М агістратська, 7).
К інцевий термін прийняття заяв для участі в конкурсі: 12 квітня 2021 року.
Найменування, адреса, номер телефону, час роботи організатора конкурсу: комунальне підприємство «Черні- 

гівбуд інвест» Ч ер н іг івсько ї м ісько ї ради, проспект Миру, 263, м. Чернігів , 14007, т./ф .(0462) 623-736. Час роботи: 
ПН-ПТ з 8 .00  до 17.00, перерва з 13.00 до 14.00 години.

Вимоги до учасників  конкурсу: Участь у  конкур сі можуть брати ю ридичні та ф ізичні особи-п ідприємці, у  яких:
-  середня заробітна плата за останній звітний р ік  була не меншою 90 відсотків від середньої заробітної плати 

в галузі «будівництво» по Україн і за в ідповідний рік;
-  відсутня заборгованост і перед бюджетом;
-  наявна ф інансова можливість ф інансування будівництва о б ’єкта ко н кур су  та в ідселення меш канців.
Пакет кон кур сн о ї докум ентац ії щодо о б ’єкта будівництва учасники  можуть отримати у  комунальному підпри­

ємстві «Чернігівбудінвест» Ч ерн іг івсько ї м ісько ї ради.
П ерем ожець кон кур су  зо б о в ’язаний компенсувати витрати ком унального  п ідприємства «Чернігівбудінвест» 

Ч ер н іг івсько ї м ісько ї ради, пов ’язані з п ід гото вкою  і проведенням  конкурсу.

http://masterdrev.cn.ua/
mailto:reklama@cmg.cn.ua
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